HBN BCh

Habana Barcelona La Cuba Mediterranea

MENUS PARA GRUPOS. HABANA BARCELONA 2012

MENU MEDITERRANEO 1

Aperitivo para compartir:

Tartaleta rellena de brandada de bacalao.
Surtido de vic con pan con tomate.

Mini brocheta campera.

De primero:
Lasana de carne gratinada con bechamel.

De segundo a elegir:
Medallones de solomillo ibérico con reduccion al oporto.
Lomo de emperador a la parrilla con salsa de finas hierbas.

Postre:
Cuajada de chocolate dos texturas (chocolate blanco y negro)

Vino:

Seleccion de la casa D.O. Rioja - tinto

Seleccioén de la casa D.O. Penedés - rosado o blanco
Agua, refrescos y café

26.00 EUROS i.v.a. incluido

MENU MEDITERRANEO 2

Aperitivo para compartir:

Tartaleta rellena de brandada de bacalao.
Surtido de vic con pan con tomate.

Mini brocheta campera.

De primero:
Milhojas de verduras brseadas gratinadas al horno con queso de cabra.

De segundo a elegir:
Dorada al horno con compota de piquillo.
Entrecote de ternera a la plancha con gratén de patata y salsa café de Paris

Postre:
Milhojas rellenas de fruta y sirope de caramelo.

Vino:

Seleccion de la casa D.O. Rioja - tinto

Seleccion de la casa D.O. Penedés - rosado o blanco
Agua, refrescos y café

32.00 EUROS i.v.a. incluido
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MENU MEDITERRANEO 3

Aperitivo para compartir:

Tartaleta rellena de brandada de bacalao.
Surtido de vic con pan con tomate.

Mini brocheta campera.

De primero:
Risotto cremoso con gambas rojas salteadas.

De segundo a elegir:
Suprema de rodaballo con tabulé.
Solomillo de ternera a la parrilla con foie y sirope de vino tinto.

Postre:
Sopa de frutos rojos con helado de coco.

Vino:

Seleccion de la casa D.O. Rioja - tinto

Seleccién de la casa D.O. Penedés - rosado o blanco
Agua, refrescos y café

38.00 EUROS i.v.a. incluido

MENU CUBANO

Aperitivo:
Moajito.
Surtido de chips (boniato, malanga y mariquitas)

De primero:
Ensalada de patata con cebollino y queso crema.

De segundo a elegir:
Plato cubano (arroz congri, yuca frita, aguacate y ropa vieja o picadillo o pierna de cerdo
asado)

Postre:
Pudding de coco con caramelo.

Vino:

Seleccion de la casa D.O. Rioja - tinto

Seleccion de la casa D.O. Penedés - rosado o blanco
Agua, refrescos y café

26.00 EUROS i.v.a. incluido
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